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Prof. Sante Roperto 1 

OBIETTIVI FORMATIVI E RISULTATI DI APPRENDIMENTO ATTESI / EDUCATIONAL OBJECTIVES AND EXPECTED LEARNING 
OUTCOMES 

Italiano 
Il tirocinio pratico valutativo (TPV) è finalizzato all'acquisizione di competenze ed abilità professionalizzanti nell'area della 
sanità pubblica veterinaria e sicurezza alimentare in conformità con le "competenze del primo giorno" stabilite dalla 
EAEVE e con la normativa europea. L'attività pratica ha lo scopo di fornire allo/a studente/studentessa le capacità 
metodologiche per analizzare la normativa di settore e la metodologia di applicazione, i processi produttivi di differenti 
filiere alimentari, di individuarne le criticità dal punto di vista igienico sanitario e di sicurezza degli alimenti e di apprendere 
i metodi per la gestione della sicurezza alimentare e la valutazione del rischio microbiologico, chimico e fisico. 
 
English 
The practical training (TPV) is aimed at acquiring professional skills and competences in the area of veterinary public 
health and food safety, in accordance with the 'Day One Competences' established by the EAEVE and with European 
regulations. The practical activities are intended to provide the student with methodological skills to analyze the sector 
legislation and application methodology, the production processes of different food chains, identify critical issues from 
a hygiene and food safety perspective, and learn the methods for managing food safety and assessing microbiological, 
chemical and fisical risks 
 
PREREQUISITI / PREREQUISITES 

L’allievo/a deve aver ottenuto le firme di frequenza per i corsi di Microbiologia e Parassitologia veterinaria ed Igiene e 

Tecnologie alimentari. / The student must have obtained attendance signatures for the courses in Veterinary 

Microbiology and Parasitology, and in Food Hygiene and Technology. 

 
PROGRAMMA SICUREZZA ALIMENTARE / FOOD SAFETY PROGRAM 

Italiano 
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Attività pratiche relative a: 
- identificazione e classificazione delle principali tipologie di alimenti di origine animale e delle filiere associate; 
- individuazione del deterioramento, dell'alterazione degli alimenti, e delle misure di prevenzione correlate; 
- individuazione delle condizioni che rendono a rischio gli alimenti di origine animale; 
- valutazione del rispetto dei principi di igiene e la sicurezza dei processi di produzione, lavorazione e trasformazione 

degli alimenti di origine animale, in relazione alle principali filiere alimentari  
- applicazione dei principi dell’autocontrollo e del controllo ufficiale alle imprese del settore alimentare; 
- organizzazione di campionamento ufficiale di matrici alimentari; 
- gestione di non conformità rispetto ai requisiti normativi; 
- modalità operative dell’Autorità Competente relative alla raccolta e gestione delle informazioni in caso di 

ritiro/richiamo di prodotti alimentari; 
- modalità di vigilanza nel settore primario (pesca, caccia, acquacoltura, ecc.); 
- introduzione alla redazione degli atti amministrativi connessi con le attività dell’Autorità Competente (schede, 

verbali, ecc.) 
- metodi di campionamento di alimenti di origine animale per il consumo umano.  
 
English 
Practical activities related to: 
- Identification and classification of the main categories of foods of animal origin and their associated production 

chains; 
- Recognition of food spoilage and alteration, as well as the related preventive measures; 
- Identification of conditions that may render foods of animal origin unsafe or at risk; 
- Assessment of compliance with hygiene and food safety principles in the production, processing, and 

transformation of foods of animal origin, with reference to the main food supply chains; 
- Application of the principles of self-monitoring (own-check systems) and official controls to food business operators 

and food sector establishments. 
- evaluation of the correct implementation of self-control procedures of companies in the food sector; 
- organization o official sampling of food matrices; 
- management of non-conformities about regulatory requirements; 
- operating procedures of the Competent Authority relating to the collection and management of information in the 

event of withdrawal/recall of food products; 
- surveillance arrangements in the primary sector (fishing, hunting, aquaculture, etc.); 
- introduction to the drafting of administrative acts related to the activities of the Competent Authority (forms, 

minutes, etc.); 
- sampling methods of foods of animal origin for human consumption. 
 
 
PROGRAMMA SANITA’ PUBBLICA VETERINARIA / VETERINARY PUBLIC HEALTH PROGRAM 
Italiano 
Attività pratiche relative a: 

- Accesso alle fonti di dati appropriate sulle informazioni e sulla legislazione relative alla cura e al benessere degli 
animali, alla movimentazione degli animali, alle malattie notificabili e segnalabili, all'uso dei farmaci, compreso l'uso 
responsabile degli antimicrobici; 

- Consigliare e attuare programmi di prevenzione ed eradicazione adeguati alla malattia e alla specie, in linea con gli 
standard riconosciuti in materia di salute animale, benessere degli animali, salute pubblica e salute ambientale; 
norme di biosicurezza e corretta gestione dei materiali biologici in laboratorio microbiologico; 

- tecniche di campionamento, conservazione e trasporto di matrici biologiche e alimentari; 

- preparazione e osservazione di vetrini a fresco e colorazioni batteriche (Gram, Ziehl-Neelsen, ecc.); 

- semina su terreni selettivi e differenziali, isolamento e osservazione delle colonie microbiche; 

- tecniche di conta microbica (diretta e indiretta); 

- test biochimici di base per l’identificazione batterica; 

- introduzione ai metodi di sensibilità agli antimicrobici (principi di antibiogramma). 
 
English 
Practical activities related to: 

- Access appropriate data sources for information and legislation relating to animal health and welfare, animal 
movement, notifiable and reportable diseases, and the use of veterinary medicinal products, including the 
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responsible use of antimicrobials; 

- Advise on and implement disease prevention and eradication programs appropriate to the disease and species 
concerned, in accordance with recognized standards for animal health, animal welfare, public health, and 
environmental health biosafety rules and correct handling of biological materials in the microbiology laboratory; 

- sampling, preservation, and transport techniques for biological and food matrices; 

- preparation and observation of fresh smears and bacterial staining (Gram, Ziehl-Neelsen, etc.); 

- inoculation on selective and differential media, isolation, and observation of microbial colonies; 

- microbial count techniques (direct and indirect methods); 

- basic biochemical tests for bacterial identification; 

- introduction to antimicrobial susceptibility testing (principles of antibiogram). 
 

 
MODALITÀ DI SVOLGIMENTO / MODALITIES 

Italiano 
Durante il TPV, lo studente/ la studentessa condurrà attività pratiche pertinenti ai corsi di “microbiologia degli alimenti” e  
“ trasformazione degli alimenti e sicurezza alimentare”  (per il modulo di “Sicurezza Alimentare” – ex SSD VET/04) e 
“microbiologia e immunologia” (per il modulo di “Sanità pubblica veterinaria” – ex SSD VET/05). Ciascuno studente sarà 
impegnato in diverse attività da svolgersi con frequenza obbligatoria presso i dipartimenti di prevenzione delle aziende 
sanitarie locali (servizi veterinari area A, B e C), aziende della filiera agro-alimentare convenzionate e laboratori di 
microbiologia dell’IZS Lazio e Toscana. Le turnazioni degli studenti per queste attività pratiche e professionalizzanti saranno 
effettuate in base alla numerosità degli stessi ed alla disponibilità delle strutture. Durante il TPV, lo studente/ la studentessa 
compila la griglia presenze-attività che contiene l'elenco delle presenze e delle attività svolte e il Logbook che includerà le 
competenze del primo giorno di professione raccomandate dalla EAEVE e dalla WOAH. Capacità pratiche non incluse nel 
LogBook saranno verificate mediante l'esame pratico alla fine di ogni attività formativa. Il/ la tutor esterno appone la firma 
che certifica le presenze e le attività svolte mentre il docente universitario certificherà le abilità inserite nel Logbook all'atto 
dello svolgimento dell’esame al termine del TPV dell’area della sicurezza alimentare e sanità pubblica. 
 
English 

During the TPV, the student will carry out practical activities related to the courses “Food Microbiology” and “Food 
Processing and Food Safety” (for the Food Safety module – former SSD VET/04), as well as “Microbiology and 
Immunology” (for the Veterinary Public Health module – former SSD VET/05). Each student will be involved in a range 
of activities requiring mandatory attendance at the Prevention Departments of Local Health Authorities (Veterinary 
Services Areas A, B, and C), affiliated agri-food chain companies, and the microbiology laboratories of the IZS Lazio and 
Tuscany. Student rotations for these practical and professional training activities will be organized according to the 
number of students and the availability of the host facilities. During the TPV, the student completes the Attendance and 
Activities Record Sheet, which includes a list of attendances and activities carried out, as well as the Logbook, which will 
contain the Day One Competences recommended by the European Association of Establishments for Veterinary 
Education (EAEVE) and the World Organisation for Animal Health (WOAH).Practical skills not included in the Logbook 
will be assessed through a practical examination at the end of each training activity.The external tutor will sign to certify 
attendance and completion of activities, while the university lecturer will certify the competencies recorded in the 
Logbook during the final assessment conducted at the end of the TPV in the area of Food Safety and Veterinary Public 
Health. 

MODALITA’ DI VALUTAZIONE E CRITERI DI VERIFICA DELL’APPRENDIMENTO / EVALUATION METHODS AND 
ASSESSMENT CRITERIA 

Italiano 
La valutazione è resa oggettiva e trasparente attraverso l'adozione di una griglia/scala che consenta la definizione del livello di 
competenze raggiuto e la conseguente attribuzione di un giudizio di idoneità. La firma finale del/della docente responsabile 
di questa specifica area di tirocinio (sicurezza alimentare e sanità pubblica) certifica l'avvenuto svolgimento del tirocinio. Per 
la certificazione da parte del/della docente responsabile, lo studente/ la studentessa deve essere in possesso almeno 
dell'80% delle presenze in ciascun modulo nonché della totalità delle abilità previste sul libretto del tirocinio. 
 
English 
The assessment is made objective and transparent through the adoption of a grid/scale that allows for the definition of 
the level of competences achieved and the consequent attribution of a suitability judgment. The final signature of the 
lecturer responsible for this specific internship area (food safety and public health) certifies the completion of the 
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internship. For certification by the responsible lecturer, the student must have attended at least 80% of the sessions as 
well as have acquired all the skills listed in the internship logbook. 
 
COMMISSIONE D’ESAME / EXAMINATION BOARD 
La Commissione per l’idoneità è composta dal Coordinatore e dai Docenti tutor di ciascun settore. / The Eligibility 
Committee is composed of the Coordinator and the tutor Professors of each sector. 
 

Prof. Sante Roperto (Coordinatore/ coordinator) Dr.ssa Raffella Franceschini 

  

  

 
RIFERIMENTO DOCENTI / CONTACTS 

Prof. Sante Roperto (Coordinatore/Coordinator) sante.roperto@uniroma2.it   

Dr.ssa Raffaella Franceschini raffaella.franceschini@uniroma2.it  
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